EIN STUCK GEORGIEN AUF EUREN TELLERN

Herzlich willkommen in unserem georgischen Restau-
rant ,Daviti“! Einem Ort, an dem kulinarische Traditi-
on, herzliche Gastfreundschaft und authentischer Ge-
schmack aufeinandertreffen.

Lassen Sie sich von der Vielfalt der georgischen Kiiche
verfuhren - von wiurzigen Khinkali Gber knuspriges
Khatschapuri bis hin zu aromatischen Eintopfen und
erlesenen Weinen aus dem Kaukasus.

Jedes Gericht wird mit Liebe und nach original georgi-
schen Rezepten zubereitet - so wie es seit Generatio-
neninunseren Familien weitergegeben wird.

Geniel3en Sie Ihre Zeit bei uns und Guten Appetit!

EUER TEAM VON DAVITI




VORSPEISEN

1. GEORGISCHER SALAT | QARTULI SALATI 7,90 €

Einklassischer georgischer Salat aus frischen Tomaten, Gurken, Zwiebeln
und Krdutern, verfeinert mit georgischem Sonnenblumendl oder
wahlweise mit Guruli Suneli(georgische Krautermischung)

fur eine besonders wiirzige Note. v, GF, LF, H2

Serviert mit frischem Brot. a1

2. GEORGISCHER WACHTELBOHNENSALAT | 8.90 €
KIRKAIJI LOBIO

Traditioneller Bohnensalat mit aromatischen Gewtirzen, Koriander,
Knoblauch und Walniissen. v, GF, LF
Serviert mit frischem Brot. a1

3. AUBERGINENROLLCHEN MIT WALNUSSFULLUNG | 11,90 €
NIGVSIANI BADRIJANI

Angebratene Auberginenscheiben, mit einer wiirzigen Fiillung aus Walniissen,
Knoblauch, Krdutern, Granatapfelkernen und georgischen Gewtirzen.
Serviert mit frischem Mtschadi (georgisches Maisbrot) v, Gr, LF, H3

4. GEFULLTE PAPRIKA MIT WALNUSSEN | 12,40 €
NIGVSIANI BULGARULI

Angebratene Paprikaschoten mit einer wiirzigen Fiillung aus Walnissen,
Knoblauch, Krautern, Granatapfelkernen und georgischen Gewtirzen.
Serviert mit frischem Mtschadi (georgisches Maisbrot) v, GF, LF, H3

‘£SPINAT PKHALI | ISPANACHIS PKHALI 9,90 €
Ty

tissen, Knoblauch und georgischen Gewiirzen.
Hfri schem Mtschadi (georgisches Maisbrot) v, Gr, LF, 13
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6. ROTE BETE PKHALI | TSCHARKHLIS PKHALI 9,90 €

Eintraditionelles georgisches Gericht aus fein gehackter roter Bete,
Walnissen, Knoblauch und georgischen Gewtirzen.

Serviert mit frischem Mtschadi (georgisches Maisbrot) v, GF, L, H3

7. KAROTTEN PKHALI | STAPILOS PKHALI 9.90 €

Ein traditionelles georgisches Gericht aus fein gehackten Karotten,
Walniissen, Knoblauch und georgischen Gewdirzen.
Serviert mit frischem Mtschadi (georgisches Maisbrot) v, Gr, LF, 13

8. PKHALI VARIATION | PKHALIS ASORTI 24.00 €

Zusammengestellt aus:

NigvsianiBadriJani 3x(3), Nigvsiani Bulgaruli 3x (4),

Tscharkhlis Pkhali (6), 2 Stapilos Pkhali (7) und Ispanachis Pkhali (5)
Serviert mit frischem Mtschadi (georgisches Maisbrot) 2 x v.GF, LF.H3

KALTE SPEISEN

10. HAHNCHEN IN WALNUSSSOBE | QATAMI BAJESCHI 16,90 €

Zartes Hahnchenfleisch in einer wiirzigen Walnusssauce
mit frischen Krautern und Gewdirzen. GF, LF, H3
Serviert mit frischem Brot. a1




WARME SPEISEN

20. WURZIGE RINDFLEISCHSUPPE | KHARTCHO 16,40 €

Waiirzige georgische Rindfleischsuppe mit Tomaten, Reis und
traditionellen Gewdirzen. Herzhaft und aromatisch.cGr.LF. 2,6
Serviert mitfrischem Brot. a1

21. RINDERRAGOUT | OSTRI 15.90 €

Wiirziges georgisches Rinderragout mit Tomaten, Paprika, Knoblauch
und Krautern, langsam geschmort flr intensiven Geschmack. Pikant
und herzhaft! Serviert mit frischem Brot.cr, LF, G, 2,6, A1

22. SCHWEINEFLEISCHPFANNE | OJAKHURI VOM SCHWEIN 15,90 €

Zartes Schweinefleisch, zusammen mit goldbraun gebratenen Kartoffeln,
in einer Pfanne geschmort und mit aromatischen Gewdirzen sowie
frischenKrautern verfeinert. cr.Lr, Serviert mit frischem Brot. a1

23. RINDFLEISCHPFANNE | OJAKHURI VOM RIND 17.90 €

Zartes Rindfleisch, zusammen mit goldbraun gebratenen Kartoffeln,
ineiner Pfanne geschmort und mit aromatischen Gewiirzen

sowie frischen Krautern verfeinert. Gr.Lr

Serviert mit frischem Brot. a1

24. BOHNENEINTOPF | LOBIO 13,50 €

Ein traditioneller georgischer Eintopf aus Wachtelbohnen, verfeinert
mit Zwiebeln, Knoblauch, Krautern und ausgewahlten Gewtirzen.
Serviert wird er mit eingelegtem Gemiise und frisch gebackenem
Mtschadi, dem georgischen Maisbrot. v.Gr.LF, 2,6

25. GEORGISCHES KNOBLAUCHHAHNCHEN | CHKMERULI 17,70 €

Zartes Hahnchenfleisch aus der Oberkeule, in einer aromatischen
Sauce aus frischem Knoblauch, Milch und Gewt(irzen geschmort
und mitFrischen Krautern verfeinert. cr.c

Serviert mit frischem Brot. a1

26. GEORGISCHE BRATWURST | KUPATI 15,90 €

Hausgemachte georgische Wurst aus wiirzigem Schweinefleisch und
Rindfleisch, verfeinert mit Knoblauch und traditionellen Gewdirzen. GF.Lr
serviert mit einer wiirzigen SoBe und frischem Brot. a1



KHACHAPURI
TEIGGERICHTE

30. MINGRELISCHES KASEFLADENBROT]| IRENS
MEGRULI KHACHAPURI

Traditionelles georgisches Fladenbrot, geftllt mit WeiBkase und
Mozzarella. Mit Kase bestreut, mit Ei verfeinert und goldbraun
knusprigim Ofen gebacken. @ 24Ccm VEG,A1,¢,G,2

31. ADSCHARISCHES KASEFLADENBROT | 15.40€
ATSCHARULI KHACHAPURI

Traditionelles georgisches Fladenbrot in Bootsform, geftillt mit
geschmolzenem Kase, Ei und Butter. Heil3 serviert, damit das Ei
direktim Kase eingertihrt werdenkann.@ 24cm veG, A1,C.G,2

32. IMERETISCHES KASEFLADENBROT | 12.90€
IMERULI KHACHAPURI

Traditionelles Fladenbrot aus Imeretien, gefullt mit Weillkase und
Mozzarella, ofenfrisch gebacken.@ 24cm veG,A1,G,2

33. SAMEPO KASEFLADENBROT | 16,40 €
SAMEPO CHACHAPURI
Traditionelles Georgisches Fladenbrot, gefiillt mit einer Mischung
aus drei Kasesorten (WeiRkase und zwei Sorten Mozzarella),

anschlieBend wird der Teig mit Mozzarella belegt
und im Ofen goldbraun und knusprig gebacken. @ 24cm VEG,A1,C,G,2

34. KUBDARI 17.90€

Traditionelles georgischesFladenbrot, knusprig gebacken und gefillt
mit einer herzhaften Mischung aus wiirzigem Rind- und Schweine-
fleisch, Zwiebeln und fein abgestimmten Gewiirzen. @ 24cm A1, Lr

35. KUBDARI AUS PILZEN | KUBDARI SOKOTI 15,90€

Ist ein gefiilltes Fladenbrot mit Pilzen, Zwiebeln und Gewiirzen aus
Georgien, das knusprig gebackenwird. @ 24.cm v, LF, a1

36. GEORGISCHES SPINATFLADENBROT | MKHLOVANA  13.20€

Traditionelles georgisches Fladenbrot mit weichem Teig, gefiillt mit
einer herzhaften Mischung aus frischem Spinat, Weikase und
zwei Sorten Mozzarella. @ 24Cm VeG,A1,G,2



37. FLEISCHROLLCHEN | BLINEBI KHORCIT

Feine, goldbraun gebackene Pfannkuchen, geftillt mit einer
herzhaften Mischung aus Rindfleisch, etwas Reis, vermengt
mit Gewiirzen und Krautern. 4 Stir a1

38. PILZROLLCHEN | BLINEBI SOKOTI

Feine, goldbraun gebackene Pfannkuchen, gefullt mit
einer herzhaften Mischungaus Pilzen, gewl(irzt nach
georgischer Art. 4 Stv, L, A1

39. KASEROLLCHEN | BLINEBI KVELIT

Feine, goldbraun gebackene Pfannkuchen, gefallt mit
einer herzhaften Mischung aus 3 Kasesorten und
Ricotta, gewdlrzt nach georgischer Art. 4 St veG, a1,G

KHINKALI

14,40 €

14,50€

12,40€

50. KHINKALI 3 §)

S1L.

8,90€ 15,90€
Saftige, handgemachte Teigtaschen nach
georgischer Art, gefillt mit saftigem Rind- und
Schweinefleisch, wirzigem Sud und aromatischen
Gewilirzenund Krautern. LF, Al

Bei Bedarfauch nur mit Rindrfleisch (+1 €)

KHINKAI1I mit Pilzen | Khinkali Sokoti
8,50€ 15,60€
Saftige, handgemachte Teigtaschen nach
georgischer Art, geflillt mit einer Pilzmischung, wiirzigem
Sud und aromatischen Gewdirzen und Krautern.V, LF, A1

52. KHINKALIMIT KASE |

KHINKALI KVELIT 7.90€ 1490€

Saftige, handgemachte Teigtaschen nach
georgischer Art, gefillt mit einer herzhaften
Mischung aus 3Kasesorten. VEG,A1,G,?2

22,90€

22,70€

21,90€



SOBEN

60. HAUSGEMACHTE MIRABELLENSAUCE | TKEMALI 450€

Tkemaliist eine georgische Mirabellensauce, die mit Knoblauch,
Krauternund Gewdlrzen angemacht wird. Sie ist sauer-wtirzig
und passt gut zu Fleisch, Kartoffeln oder Brot. v,GF, LF

61. HAUSGEMACHTE WALNUSSSAUCE | BAJE 4.50€

Baje ist eine wiirzige Walnusssauce mit Gewlirzen, die einen
intensiven, pikanten Geschmack bietet, Sie passt hervorragend
zu gegrilltem Fleisch oder als Dip zu Brot. v, GF, LF, H3

62. HAUSGEMACHTE SCHARFE SAUCE | ADJIKA 4,50€

Eine scharfe, rote Paste aus Paprika, Knoblauch und Gewdirzen,
dieden Gerichten eine wiirzige Schiarfe verleiht. v, G, L

63. HAUSGEMACHTE GEWURZMISCHUNG | 4,50€
GURULI SUNELI

Traditionelle griine Gewlirzmischung aus der Region Gurien,
mit frischen Krautern, griiner Peperoni, Haselniissen,
Knoblauch und georgischen Gewtirzen. Aromatisch

und mild scharf. v,GF,LF, H2

64. KETCHUP 1,20€
VEG, 2,6
65. MAYONNAISE 1,20€

VEG.C,G,2,6



: EBRATENE KARTOFFELN | SCHEMTSVARI
RTOPHILI

3 K
La

Knusprig gebratene Kartoffeln, gewtirzt mit traditionellen
georgischen Gewdirzen flr einen intensiven Geschmack. v, Lf, G

71. MAISBROT | MTSCHADI

Mtschadiist ein traditionelles georgisches Maisbrot, das
ohne Hefe zubereitet wird. 2St. v, GF, LF

72. HAUSGEMACHTES FLADENBROT | SHOTIS PURI

Traditionelles georgisches Fladenbrot mit knuspriger
Kruste und weichem Inneren. v, LF, A1

73. WEIBKASE | TETRI KVELI
Mittelsalziger Frischkase aus Kuhmilch, in feine Scheiben
geschnitten. Eine typische Beilage der georgischen

Kiiche - frisch, aromatisch und perfekt zu Brot,
Salaten oder warmen Speisen. VEG, GF,G, 2

KINDERMENU

4,90€

3,70€

2,70€

540€

80. POMMES MIT CHICKEN-NUGGETS

Serviert mit Ketchup oder Mayonnaise nachWunschai,c,2,4

6,90€




DESSERT

90. QADA 8.40€

Frisch gebackener, warmer und buttriger Kuchen mit
stiBer Fiillung aus Mehl, Zucker und Butter.
Serviert mit Vanilleeis und hausgemachter FruchtsoRe. vec, A1,¢.G, 6

91. QADAMIT WALNUSSFULLUNG | NIGVZIANIQADA  8.40€

92,

93.

Warmer, buttriger Kuchen mit aromatischer Walnussfullung.

Serviert mit Vanilleeis und hausgemachter FruchtsoRRe.
VEG,A1,C,G,H3,6

SIGARETI 6.50€

Gebackrollchen, knusprig- zart, geflllt mit einer stiBen Walnussmischung.

IDEALI 8.90€

Eintraditioneller georgischer Dessertklassiker mit lockeren
Biskuitboden und einer feinen Creme aus gesiiRter
Kondensmilch, Butter und gehackten Niissen. veG, A1,¢. G, H3, 2




“ GEORGISCHE SPEZIALITATEN
2AUF VORBESTELLUNG

ten lhnen die Moglichkeit geben, noch mehr von der Vielfalt der
hen Kiiche zu genieRen. Einige traditionelle Gerichte bereiten wir

fwendiger zu - deshalb bitten wir um Vorbestellung mindestens
s, Die Preise verstehen sich jeweils pro Portion. Ab 5 Portionen
‘fvieren wir lhnen gern folgende Spezialitaten:

=

1100, SCHMORGEMUSE | ADSCHAPSANDALI 12,90€
Georgischer Gemiiseeintopf mit Auberginen, Paprika,
Kartoffeln, Tomaten und Krautern. Herzhaft, aromatisch
und sommerlich leicht. v, GF, LF Serviert mit frischem Brot. a1

101. TOLMA 15,90€

Zart gewdirzte Flllung aus Rinder- und Schweine-
gehacktem, Reis und Krautern, eingerolltin blanchierte
WeiRkohlblatter und langsam geschmort. cF, L, 2,6

Bei Bedarfauch nur mit Rindfleisch + 1 Euro

Serviert mit frischem Brot. a1

102. LAMM RAGOUT | TSCHAKAPULI 2490€

Ein aromatisches Ragout aus zartem Lammfleisch,
frischen Krautern wie Estragon, Friihlingszwiebeln
und Koriander, abgeschmeckt mit WeiRwein und
griinen Mirabellen.Gr,LF, L Serviert mit frischem Brot. A1

103. MAISBREI | GOMI 7.90€

Traditioneller georgischer Maisbrei, herzhaft-cremig,
auch kostlich mit georgischem Weilskase als Topping.
Passt perfekt zu Baje, Chartscho, Satsivi und Nadugi. v, G, LF

104. MAISGRIESBREI | ELARJI 10,90 €

Cremiger georgischer MaisgrieBbrei mit geschmolzenem
SulguniKase, herzhaft und deftig. Passt perfekt zu Baje,
Chartscho, Satsiviund Nadugi. veG, GF,G, 2

105. SATSIVI 16,90 €

Zartes Gefllgel in cremiger Walnusssauce mit Knoblauch
und Gewdirzen, kalt serviert. Ein klassisches georgisches
Festtagsgericht. cr, L, H3 Serviert mit frischem Brot. a1



106. NIGVZIANI KHARCHO 17.90€

Zartes Rindfleischin wiirziger Walnusssauce mit Knoblauch
und frischen Krautern, cremig und aromatisch.

Ein festliches georgisches Gericht. GF, LF. H3

Serviert mit frischem Brot. A1

107. NADUGI 5,90€

Georgische Variante von Ricotta, cremig und leicht, gewd(irzt mit
Knoblauch, Krautern und Gewtirzen. Frisch und aromatisch als
Dip oder Beilage. VEG, GF,G, 2

Serviert mit frischem Brot. a1

108. SCHILAPHLAVI 9.90€

Herzhaftes georgisches Reisgericht mit zart geschmortem
Lammfleisch, verfeinert mit Zwiebeln, Gewiirzen und
Krautern. Aromatisch, sattigend und traditionsreich. F, LF
Serviert mit frischem Brot. a1

109. SCHILAPHLAVI MIT PILZEN 8.90€

Herzhaftes georgisches Reisgericht mit Pilzen, verfeinert mit
Zwiebeln, Gewlrzenund Krautern. Aromatisch, sattigend und
traditionsreich. v,GF, LF

Serviert mit frischem Brot. a1

110. SUBES PHLAVI 8,90 €

SlRes georgisches Reisgericht mit getrockneten Friichten wie
Rosinen und Aprikosen, leicht gewlirzt und aromatisch.
Ein traditionelles Dessert oder Beilage. v,GF, LF. L

111. ATSCHMA 11,90 €

Eine besondere Form des Khachapuri aus den Regionen
Adscharien und Abchasien. Knusprige Kruste trifft auf zarte,
geschichtete Teigplatten mit geschmolzenem Kase -

saftig, cremig und unwiderstehlich. vec, A1.¢,G, 2

Supra-Menu

AufWunsch stellen wir flir Sie ein individuelles Supra-Men(
zusammen - ganz nach lhren Vorstellungen, der Anzahlder
Gaste und den gewiinschten Gerichten.

Sprechen Sie uns einfach an - wir beraten Sie gerne!




GETRANKE

ALKOHOLFREI

120. ESTRAGON LIMONADE
Tarkhuna Kazbegi v.Gr LF,1.2.6

121. BIRNE LIMONADE
MskhaliKazbegi v,GFLF1.2.6

122. WEINTRAUBEN LIMONADE
SapheraviKazbegi v,GF LF.1.,2,6

123. Crem Soda Limonade
Nagebi Kazbegi v,cF.LF,1,2,6

124. BORIOMI WASSER MIT KOHLENSAUREN
123. K%{L)FUA MORELLI STILL v,cr Lf

126. ACQUA MORELLI STILL v.cr

127. ACQUA MORELLI CLASSIC v,c L

128. ACQUAMORELLI CLASSICVv,Gr.LF

129. COCA-COLA ZERO v,G.1F,1,3,6,10
130. COCA-COLAV,GF 15 1,3,6,10

131. FANTA ORANGE v,GF.LF, 1,3,6,10
132. SPRITEv.GF £ 1,3,6

133. MEZZO MIX v,GF . 1,3,6,10

134. SAFTE v.Gr.L5.3,6
(Orangensaft/Apfelsaft/Kirschensaft/Bananensaft)

135. TONIC WATER/GINGER ALE/
BITTER LEMON V.GELE1,6.9

136. HOMEMADE LIMONADE v,GF LF.1,2.6

0.51

0.51

0.51

0.51

0.51

0,751
0,251
0,751
0,251

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21

0,21
0,4L

M€

5,50€

5,50€
6,90 €
2,90€
6,90 €
2,90€

3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3,30€
3.10€

3.30€
540€



HEIBE GETRANKE

140 ESPRESSO v.cr 1 3,10 €
141 DOPPELTER ESPRESSO v.cf. 1 420 €
142 ESPRESSO MACCIATTO vec, Gr.c 3,20 €
143 KAFFEE CREMA v,cF L 3.80 €
144 MILCHKAFFEE vec, cr.c 450 €
145 CAPPUCCINO veG,GF 6 390 €
146 LATTE MACCIATO vec,6r.G 4,30
147 HEIBE SCHOKOLADE MIT SAHNE vec. 6r. 4,60
148 TEE VERSCHIEDENE SORTEN v,cF. 1f 3,50

OPTIONEN: HAFERMILCH, LAKTOSEFREIE MILCH

BIER

03L 0,33L 0,5L

160. KAZBEGI - GEORGISCHES BIER v.1rA 6,10€
161. VELTINS PILS FASSBIER v.1r.A 3,60€ 5,20€
162. VELTINS ALKOHOLFREI v, LF.A 3.80€

163. VELTINS RADLER VOM FASS v.ira  3,60€ 3,20€

164. VELTINS RADLER ALKOHOLFREI v.1F.A 3.80€
165. MAISEL’S WEISSE WEIZEN DUNKEL v, LF.A 5,60 €
166. MAISEL’S WEISSE WEIZEN ORIGINAL v,1E.A 5,60€

167. MAISEL’S WEISSE WEIZEN ALKOHOLFREIv.ira  5,60€



SPIRITUOSE

170.
71
172,
173.
174.

180.
181.
182.

190.
191.
192,

193.

200.
201.

VODKA

CHACHA WEIB KLASSIK 40% v, ¢
CHACHA BARREL AGED 40%v. 1 ¢
CHACHA PREMIUM 45%v, ¢
CHACHA VOM EICHENFASS 45%v. 1¢

9 MILEv, ¢

WHISKEY

JIMSHER WHISKEY VOM SAPERAVI FASSv. 15
JIMSHER WHISKEY Triov, ir

JACK DANIELS v, 1F

BRANDY

SARAJISHVILI 5 JAHRE ALTv, ¢
SARANSHVILI VSOP BLACK 1¢
SARAJISHVILI XOv, ¢

CARLOS 1 v,ir

GIN

SEARSv. 1F

BOMBAY SAPPHIRE v, 1 ¢

2c¢l
P
2c¢l
2c¢l

2¢l

2cl
2.¢l

2cl

2¢l
2cl
2el

2cl

el

2el

3,10

3,10
3,30
3,30

2,90

3,50

4,20
3,30

6,80
15,60
15,60

3,50

3,10

3,30

Alle Spirituosen auch als
Longdrink erhaltlich + 2,90 €

m M h ™

m ™



WEIN, SEKT UND MEHR

ROTWEIN 0.21

210.ALAZANI VALLEY KHAREBA 6,20
11,5% LIEBLICH

212. PIROSMANI KHAREBA 6,90
12% HALBTROCKEN

213. MUKUZANI KHAREBA 8.60
l4,5“/o TROCKEN

214. OJALESHI QVEVRI KHAREBA
12,5% TROCKEN

215. OTSKHANURI SAPERE QVEVRI KHAREBA

12% HALBTROCKEN

ROSEWEIN

220. ROSE SAPERAVI 6,20
12% TROCKEN

221. ROSE SAPERAVI 6,20

12% LIEBLICH

WEIBWEIN

230. ALAZANI VALLEY KHAREBA
11% LIEBLICH

231.TSITSKA KHAREBA
12.5% TROCKEN

232. TSOLIKAURI QVEVRJ KHAREBA
12% TROCKEN

233. KiSIQVEVRI KHAREBA
12,5% TROCKEN

0,751

19.90

25,90

27,40

87.90

103,30

19,90

19.90




SEKT

240. BAGRATIONI SEKT KLASSIK 0,11L 5,80€ 0,71L34.90€
11,5% HALBTROCKEN V,LF,L,2,3

A PERITIV

250. LILLET WILD BERRY v, 1.9 6,90€
251. APEROL SPRITZ V,LF.1,9 7.10€
252. HUGOV.LE 1.9 7.10€
APERITIV ALKOHOLFREI

260. LILLET WILD BERRY v,iF. 1,0 590€
261. APEROL SPRITZv,LF, 1.9 6,10€

262. HUGOV.LF, 1.9 6,10€




COCKTAILS

270. CAIPIRINHA V.GFLF T80T €

Rum, Limette, Rohrzucker

271. MONTOVv,Gr.LF REURE

Rum, Limette, Rohrzucker, Minze

272.CUBA LIBRE v,GF.LF. 10
Rum (gold), Limettensaft. Cola. Limette 7,80 €

273. PINA COLADA vec,cF.G 780 €

Rum, Zitronensaft, Kokossirup, Schlagobers, Ananassaft

274.SEX ON THE BEACH v.cr L 7.80 €
Wodka, Pfirsichlikér, Cranberry Saft, Zitronensaft, Orangensaft

275. SWIMMING POOL veccr G 780 €
Wodka, Ananassaft, Schlagobers, Cream of Coconut, .
Blue Curacao

276. TEQUILA SUNRISE VEG, GF, LF 7,
Tequila, Zitronensaft, Orangensa, Genadine Sirup \

277. MAITAIv.GFLEH i
Brauner Rum, Limette, Mandelsui)p Zu
Orangenlikor

278. MOSKOW MULE v,GF tF \
Wodka, Limette, Ginger Beer AR

279. WITHE RUSSIAN veG,F,G, 1
Wodka, Kaffeelikdr, Sahne, Kaffeebohn



ALKOHOLFREIE COCKTAILS

290. VIRGIN TAI v,ck 171 6,10 €

Limette, Zitrone, Ananassaft, Maracujasaft, Mandelsirup

291. IPANEMA v,GE LF, 10 6,10 €

Limette, Rohrzucker, Ginger Ale, Maracujasaft, Minze

6,10 €

6,10 €



Allergene:
A - glutenhaltiges Getreide, A1 - Weizen ,B - Krebstiere, C - |
Fisch, E - Erdnlsse, F - Soja, G - Milch incl. Milchzuc'_

Schalenfriichte, Niisse namentlich: H2 - Haselnlisse, H3 - Walniisse, |

Sellerie, J - Senf, K - Sesamsamen, L - Schwefeldioxid, M - Lupinen, N
Weichtiere

Zusatzstoffe:

1 - Farbstoff, 2 - Konservierungsstoffe, 3 - Antioxidationsmitteln 4
Geschmacksverstarker, 5 - Eisensalze, 6 - StiBungsmittel 7 - Phosphate, 8
- Stoffe zur Oberflachenbehandlung 9 - Chinin, Chininsalze, 10 -
koffeinhaltige Erfrischungsgetranke mit Koffeininhalt (iber 150 mg/I, 11
- Thiabendazol zur Nacherntenbehandlung 12 - Genetisch verdnderte

Lebensmittel

Kiirzel Bedeutung:

V-vegan; VEG - vegetarisch; GF - glutenfrei; LF - laktosefrei

I''! Viele unserer Gewlirze - wie Koriander, Safran,
Bockshornklee Pfeffermischungen, Chili und Knoblauch - enthalten
natirliche Antioxidantien, die seit Jahrhunderten in der georgischen
Kiiche geschatzt werden. Die meisten Gewlirze werden als ganze Samen
eingekauft, frisch gemahlen und direkt vor der Zubereitung verarbeitet -

furvolles Aroma und hochste Qualitat. (3)!!!

Hinweis zu unseren Weinen:

Unsere georgischen Weine werden traditionell und naturbelassen
hergestellt. Sie enthalten keine Zusatzstoffe wie Chinin oder kiinstliche

Aromen. Sulfite kdnnen in geringen Mengen als natlirliches

Konservierungsmittel vorkommen.




Vielen Dank fiir Thren Besuch!

Hat es Ihnen geschmeckt?
Wir wiirden uns tiber eine Bewertung freuen!

jetzt scannen & bewerten




	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-1-rechts
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-2-rechts
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-2-links
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-3-links
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-3-rechts
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-4-links
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-4-rechts
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-5-links
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-5-rechts
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-6-links
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-6-rechts
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-7-links
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-7-rechts
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-8-links
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-8-rechts
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-9-links
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-9-rechts
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-10-links
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-10-rechts
	Speisekarte Daviti pdf 05.08.205-1-links

